MENU SAVEUR 28 €

2/
Sugaestion o 'Ardoice
Poivrons Bio Marinés d'Amélio, Hoddock ef Gel de Cifron

Notre Veégetarienne ne laissera personne indifférent
(Solade au Fenoul Sofrané, Mousse de Chévre, Gingembre..)

Sugaestion o 'Ardoise
Poisson du Marchg, Petits Pois Frois en Deux Textures et Sauce au Curry Vert
Supréme de Volaile, Carbonara ef Quinoa dEte

Dessert o la Carfe

MENU GOURMAND 34€

~~

Pote en Crolte Maison, au Foie Gros et son Chutney
Effloché de Raie, Salicornes Potlees et Poreou Grile
Torfore de Creveftes, Vole de Lifchi et Vinaigrette d'Agrumes

Pavé de Maigre Rofi Tombee de Jeunes Pousses et Noisettes Torréfiees
Piece de Beuf ef sa Tatin de Pommes de Terre au Thym
Fiet Mignon de Porc, Ecrasé de Pommes de Terre Saveur Marine

Dessert o la Carfe

~~2/ X
NOTRE = La Cocotte du Chef (Pour 2 personnes) 36€
SPEC'AL'TE (Duo de Poissons, Coguillages, Bisque Maison o la Brefonne et Légumes de Soaison) . (

CARTE DES DESSERTS ~=2/

Suggestion o I'Ardoise

Tortore de Poire o la Vanlle ef Son Fondant au Café

Golet Fondant de Chocolat Blane, Ceur Coulant Passion

La Pomme de Pin de Guilaume, Mousse Caramel et Crémeux Sarrasin
Entremets Fagon Bavarois, Mousse de Fraises, Creme dAmandes au Curry




A LA CARTE

Suggestion o IArdoise 150 £

Notre Végetarienne ne laissera personne indfferent 150 £

Povrons Bio Marings dAmelia, Haddock et Gel Cifron 800 £

Effloché de Raie, Solicornes Potlées et Poreou Grile 850 £
Torfare de Creveftes, Vole de Lifchi et Vinaigrette dAgrumes 200 £

\ég Pore en Crolte Maison, au Foie Gros ef son Chutney 150 £
> = g

" n | Suggestion & IArdoise 16,00 £
- tisson du Marché, Pefits Pois Frais en Deux Textures ef Sauce au Curry Vert 1100 £

Pave de Maigre Rofi, Tombée de Jeunes Pousses ef Noisettes Torréfices 1850 £
La Cocotte du Chnef (Pour 2 personnes) 2,00 £

Supreme de Volaile, Carbonara et Quinoa dEte 100 €
/ © " Fiet Mignon de Porc, Eorasé de Pomimes de Terre Saveur Marine 1150 £

Pice de Beuf ef ca Tatin de Pommes de Terre au Thym 150 £

Dessert o ['Ardoise 150 £

Tartare de Pore o la Vonile ef son Fondant ou Café 800 £

La Pomme de Pin de Guiloume, Mousse Coramel et Crémeux Sarrasin 800 £
Golet Fondant de Chocolat Blance, Ceur Coulant Passion 850 £

Enfremets Fagon Bavarois, Mousse de Froises, Creme dAmandes au Curry 400 £

MENU POTAGER MENU PITCHOUNE 12 €
24 € FORMULE 2 PLATS 10 €
~~/ ~~f
- Entrée du ™Menu Saveurs' au choix - Wrap du Moment

(Adapté aux végetariens) | |
- Poisson ou Viande

o - larfe Fine oux Légumes de Saison (Tagliatelles ou Riz)

- Dessert o la Corte - Moelleux au Chocolat ou Glace



