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Guiloume, notre Cnef de Cuisine,
S& joint 0 hous pour Vous sounaiter la bienvenue.

Notre cuisine évolue ef se renouvelle au fil des saisons.
Une carfe restreinte
Vous garantt la fralcheur ef le "faif maison’.

Nous sommes ravis de vous accueillr et esperons que
Vous prendrez autant de plaisic o déguster la cuisine de
Guilaume, quil en a eu, a la préparer pour vous.

Bon oppétt.

Guislaine + Jogl LAMEYRE
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e MENU SAVEUR 26 €
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Enfrée o [Ardoise

Veloute de Potimarron Bio d'Amélo, Chantily ou Cnorizo

Samossas de Beuf au Cumin et Creme Légere Gingembre Echalotes
Euf Cocoffe o la Creme de Moriles, Moulleftes Grilkes et Beurre Fume

Suggestion o 'Ardoise

Poisson du Marché en Crolife dHerbes, Espuma aux Algues de Scarlette
Aigullettes de Volalle, Sauce Vierge aux Noix et Oignons Forcis

Pavé de Porc Maring o la Bretonne, Fon de Patate Douce

Desserts o la carte

32 €

Brochetfe de Crevettes Flambées au Chnouchen, Poglee de Shitakés
Ma Foccacia de Poisson, Fagon Aol

Piece de Peuf Sauce Gribiche et Buffernul Kof .
Pavé de Maigre de Medterranée, Beurre Blanc a la Marjolaine é
Sele dAgneau Fumée au Foin, Aubergine au Massala ef Gel de Citron Confit  ©

Descerts o la carte

CARTE DES DESSERTS

Poire Rofie au Sirop de Sarrasin Torréfie, Sorbet Maison au Miel

Le Mont Blanc de Guilaume sur un Croguant o la Noisette
(Meringue, chantily, creme mousseline aux marrons)

Prookie et sa Mousse o la Menthe
(Brownie chocolat et Cookie au caramel)

Délce Exofique
(Biscut Coco, Mousse Passion ef Creme Montée au Citron Vert)



A LA CARTE

Enfrée o 'Ardoise 800 £

Veloute de Potimarron Bio d'Amélia, Chantily ou Chorizo - 800 £

Samossas de Beuf au Cumin et Creme Légere Gingembre Echdotes 850 £
Euf Cocotte a la Creme de Moriles, Moullettes Grilees ef Beurre Fume 860 £
Ma Foccacia de Poisson, Fagon Aol 200 £

Brochetfe de Creveftes Hambées au Chouchen, Potlée de Shitakes 450 £

Crémeux de Chnampignons des Bois, Hile de Truffe et Cromesquis dEscargol 450 £

MENU POTAGER
24 €
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; . - Enfrée du "Menu Saveurs' au choix
(Adapté oux végétariens)
(o)

o- Tarfe Fine aux Légumes de Saison

- Descert o la Corte

Suggestion o IArdoise 1150 £

Poisson du Marche en Crolte dHerbes, Espuma aux Algues de Scorlefte 150 £
Pavé de Maigre de Médterronee, Beurre Blanc o la Marjolaine 1850 £

Aiguilettes de Volalle, Souce Vierge aux Noix et Oignons Farcis 150 £
Pavé de Porc Mariné & la Bretonne, Flan de Pafate Douce 1190 €
o Pice de Beuf, Sauce Gribiche ef Buttrernur Roti 1850 €
Sele dAgneau Fumee ou Foin, Aubergine ou Massala et Gel de Citron Confit 100 £

Descert o [Ardoise 100 £

Delice Exofigue (Biscut Coco, Mousse Passion et Créme Montée au Ciron Vert) 150 £
Pore Rotie au Sirop de Sarrasin Torrefié, Sorbet Maison au Miel - 850 £
Brookie ef sa Mousse a o Menthe 400 £

Le Mont Blanc de Guilaume sur un Crogquant o la Noisetfe 450 £

MENU PITCHOUNE 12 €
FORMULE 2 PLATS 10 €

~~
- Wrop du Moment

- Poisson ou Viande
(Togliatelles ou Kiz)

- Moeleux au Chocolat ou Glace



HOTEL*** - RESTAURANT - SPA

Latitude Oues

1 hotel 3 ambiances

. HOTEL :
ELEGANCE Logs.. 5
RESTAURANT un Monde: Plus ‘ :

SAVOUREUX Local g



