
LE RESTAURANT 
by Latitude Ouest

Guillaume, notre Chef de Cuisine, 
se joint à nous pour vous souhaiter la bienvenue.

Notre cuisine évolue et se renouvelle au fil des saisons.
Une carte restreinte 

vous garantit la fraîcheur et le "fait maison".

Nous sommes ravis de vous accueillir et espérons que
vous prendrez autant de plaisir à déguster la cuisine de

Guillaume, qu'il en a eu, à la préparer pour vous.

Bon appétit...

Guislaine & Joël LAMEYRE



C A R T E  D E S  D E S S E R T SC A R T E  D E S  D E S S E R T S

Entrée à l'Ardoise
Velouté de Potimarron Bio d’Amélia, Chantilly au Chorizo
Samossas de Bœuf au Cumin et Crème Légère Gingembre Échalotes
Œuf Cocotte à la Crème de Morilles, Mouillettes Grillées et Beurre Fumé

Suggestion à l'Ardoise
Poisson du Marché en Croûte d’Herbes, Espuma aux Algues de Scarlette
Aiguillettes de Volaille, Sauce Vierge aux Noix et Oignons Farcis
Pavé de Porc Mariné à la Bretonne, Flan de Patate Douce

Desserts à la carte

Brochette de Crevettes Flambées au Chouchen, Poêlée de Shitakés
Ma Foccacia de Poisson, Façon Aïoli
Crémeux de Champignons des Bois, Huile de Truffe et Cromesquis d’Escargot

Pièce de Bœuf Sauce Gribiche et Butternut Rôti
Pavé de Maigre de Méditerranée, Beurre Blanc à la Marjolaine
Selle d’Agneau Fumée au Foin, Aubergine au Massala et Gel de Citron Confit

Desserts à la carte

Poire Rôtie au Sirop de Sarrasin Torréfié, Sorbet Maison au Miel
Le Mont Blanc de Guillaume sur un Croquant à la Noisette

(Meringue, chantilly, crème mousseline aux marrons)
Brookie et sa Mousse à la Menthe

(Brownie chocolat et Cookie au caramel)
Délice Exotique

(Biscuit Coco, Mousse Passion et Crème Montée au Citron Vert)

M E N U  S A V E U R    2 6  €



À  L A  C A R T EÀ  L A  C A R T E

Entrée à l'Ardoise
Velouté de Potimarron Bio d’Amélia, Chantilly au Chorizo

Samossas de Bœuf au Cumin et Crème Légère Gingembre Échalotes
Œuf Cocotte à la Crème de Morilles, Mouillettes Grillées et Beurre Fumé

Ma Foccacia de Poisson, Façon Aïoli
Brochette de Crevettes Flambées au Chouchen, Poêlée de Shitakés

Crémeux de Champignons des Bois, Huile de Truffe et Cromesquis d’Escargot

Suggestion à l'Ardoise
Poisson du Marché en Croûte d’Herbes, Espuma aux Algues de Scarlette

Pavé de Maigre de Méditerranée, Beurre Blanc à la Marjolaine

Aiguillettes de Volaille, Sauce Vierge aux Noix et Oignons Farcis
Pavé de Porc Mariné à la Bretonne, Flan de Patate Douce

Pièce de Bœuf, Sauce Gribiche et Butternut Rôti
Selle d’Agneau Fumée au Foin, Aubergine au Massala et Gel de Citron Confit

Dessert à l’Ardoise
Délice Exotique (Biscuit Coco, Mousse Passion et Crème Montée au Citron Vert)

Poire Rôtie au Sirop de Sarrasin Torréfié, Sorbet Maison au Miel
Brookie et sa Mousse à la Menthe

Le Mont Blanc de Guillaume sur un Croquant à la Noisette

Bouquet Final

Pour se mettre en appétit

Tendances Océanes

Morceaux choisis du Boucher

8.00 €
8.00 €
8.50 €
8.50 €
9.00 €
9.50 €
9.50 €

17.50 €
17.50 €
18.50 €

17.50 €
17.50 €
18.50 €
19.00 €

7.50 €
7.50 €
8.50 €
9.00 €
9.50 €

M E N U  P O T A G E R
2 4  €

M E N U  P I T C H O U N E  1 2  €
F O R M U L E  2  P L A T S  1 0  €

- Entrée du "Menu Saveurs" au choix
(Adapté aux végétariens)

- Tarte Fine aux Légumes de Saison

- Dessert à la Carte

- Wrap du Moment

- Poisson ou Viande
(Tagliatelles ou Riz)

- Moelleux au Chocolat ou Glace
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