MENU « SAVEUR » 26 €
ENTREES

TERRINE DE POISSONS AU KOMBU BRETON, CREME CIBOULETTE
TATIN DENDIVES CARAMELISEES AU CHEVRE CHAUD ET AU LARD
SALADE MEDITERRANEENNE, CHIPS DE PARMESAN ET TOASTS AUX ANCHOIS
ENTREE A L'ARDOISE

PLATS

BROCHETTE DE PORC AUX 5 EPICES, SAUCE SATE
LE FISH § CHIPS D'HERMANN, SAUCE TARTARE MAISON
WOK DE POULET AUX PTITS LEGUMES
SUGGESTIONS A L'ARDOISE

DESSERTS A LA CARTE

MENU « GOURMAND » 32 €
ENTREES

COQUILLE ST JACQUES A LA BRETONNE ET FONDUE DE POIREAUX
CROUSTILLANT DANDOUILLE DE CUEMENE AUX POMMES, VINAICRETTE DE CIDRE
MOUSSE DAVOCAT, EMINCES DE MAGRET FUME SUR UN SABLE AUX HERBES DE PROVENCE

PLATS

POISSON NOBLE DU MOMENT (BAR, ST PIERRE, LOTTE...), QUINOA ROUCE AU NOR
TRAVERS DE PORC MARINE, CUISSON BASSE TEMPERATURE
PAVE DE RUMSTEAK (180 ¢r) FLAMBE AU CHOUCHEN, SAUCE POIVRE VERT

DESSERTS A LA CARTE

CARTE DES DESSERTS

SALADE DE FRUITS FRAIS, SIROP LEGER RHUM CANNELLE
« LE VERITABLE KOUIGN AMANN DE DOUARNENEZ »
BAVAROIS MYRTILLE-CITRON SUR DACQUOISE PISTACHES & NOISETTES
DOME CRAQUANT DE CHOCOLAT BLANC A LA MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR
DESSERT A LARDOISE




A LA CARTE

Pour se mettre en appétit... Prix nets
ENTREE A L'ARDOISE /00 €
TATIN DENDIVES CARAMELISEES AU CHEVRE CHAUD ET AU LARD /00 €
TERRINE DE POISSONS AU KOMBU BRETON, CREME CIBOULETTE 800 €
SALADE MEDITERRANEENNE, CHIPS DE PARMESAN ET TOASTS AUX ANCHOIS 850 €
CROUSTILLANT D'ANDOUILLE DE GUEMENE AUX POMMES, VINAICRETTE DE CIDRE Q00 £
COQUILLE ST JACQUES A LA BRETONNE ET FONDUE DE POIREAUX 950 £
MOUSSE DAVOCAT, EMINCES DE MAGRET FUME SUR UN SABLE AUX HERBES DE PROVENCE 050 €
Tendances Océ¢anes...
SUGGESTIONS A L'ARDOISE 1600 £
LE FisH § CHIPS DHERMANN , FRITES ET SAUCE TARTARE MAISON 1650 £
POISSON NOBLE DU MOMENT (BAR, ST PIERRE, LOTTE... ), QUINOA ROUGE AU NORI 1850 €
PLATEAU DE FRUITS DE MER (Pour 2 personnes sur commande) 66.00 £
Morceaux choisis du Boucher...
SUGGESTIONS A L'ARDOISE 1600 €
BROCHETTE DE PORC AUX 5 EPICES, SAUCE SATE 16.50 €
WOK DE POULET AUX PTITS LECUMES 1700 €
TRAVERS DE PORC MARINE, CUISSON BASSE TEMPERATURE 1800 €
PAVE DE RUMSTEAK (180 cr) FLAMBE AU CHOUCHEN, SAUCE POIVRE VERT 1850 €
COTE DE BCEUF POUR 2 PERSONNES (sur commande) 5800 €
Bouquet Final...
DESSERT A L'ARDOISE /00 €
« LE VERITABLE KOUIGN AMANN DE DOUARNENEZ » /50 €
SALADE DE FRUITS FRAIS, SIROP LEGER RHUM CANNELLE 800 €
DOME CRAQUANT DE CHOCOLAT BLANC A LA MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR 850 €
BAVAROIS MYRTILLE-CITRON SUR DACQUOISE PISTACHES ET NOISETTES 850 €

MENU POTAGER
Exclusivement & base de legumes, destinég & nos clients vegétariens ... ou pas | 2000 €

MENU PITCHOUNE
Menu adapté a [age, au deésir et a appetit de chacun.
Reserve & vos cheres tetes blondes (ou brunes) jusqua 12 ans. &8a 1200 €

NOS PARTENAIRES A VOTRE SERVICE

Scarlette Le Corre - Le Guilvinec Algues fraiches et produits dérivés
La Tomme du Névet - Plogonnec Fromage Artisanal de Vache
Patisserie Lucas - Douarnenez Kouign Amann
Guillaume Doaré - Douarnenez Poissons et Crustacés
Et quand « Mére Nature le permet », notre voisine Amélia Moré Fruits et Légumes Bio

Tous les plats de notre carte Eté 2019 sont faits maison




