RESTAURANT

MW ¢
BY LATITUDE OUEST

Xavier, notre Chef de Cuisine,

se joint & nous pour vous souhaiter la bienvenue.

Notre cuisine évolue et change au fil des saisons.
Une carte limitée garantit la fraicheur,

et le fait maison.

Nous sommes ravis de vous accueillir
et espérons que vous apprécierez la cuisine de Xavier
autant %u'il A pris plaisir i la préparer pour vous.

Bon appétit,
Guislainﬁp& Joil

SAVEURS LOCALES

CULSINE MAISON




CU‘S,NE

DE SAISON

* Suggestion & |I'"Ardoise

* Gravlax de Saumon au Fromage Frais

* Gaspacho Gourmand
(Lard Fumé, Pickles d"Oignons Rouges)

* Tataki de Canard
(Vinaigrette au Miel, Nouilles Chinoises)

* Plat & I'"Ardoise

* Pavé de Merlu, en Cuisson Douce, * Quasi de Veau Roéti au Beurre,
(Sauce Citron Vert) Sauce Satay

* Sauté de Porc au Miel,

e Saint-Jacques Snackées,
Fondant et Braisé 9

Créme aux Algues

s Filet de Poulet au Cidre,
Ecrasée de Pommes de Terre

* Dessert & |'Ardoise

* “Latitude Cacao”
Ganache au Chocolat sur Tuile de Crumble, Chocolat Blanc et Speculoos

* Délice au Citron
Crémeux Citron, Biscuit Croustillant, Zestes Confits

* Péche Pochée
& Créme Fouettée Exotique

Toutes les propositions sont disponibles individuellement
a la carte, au tarif indiqué.

Le Menu Saveurs est inclus dans les Formules
Demi-Pension et Soirée Etape. Envie de vous faire plaisir ?
Découvrez le Menu Gourmand.



ENTREES

* Gaspacho aux Pickles d'Oignons

+ Qeuf Cocotte & la Tomme du Névet

PLATS

26

* Linguines Végétariens et Créme d'Oignons Rouges

* Riz Crémeux Fagon Risotto aux Petits Légumes

DESSERTS A LA CARTE

MENU POTAGER™
€

* Qeufs Brouillés & la Créme et Poitrine Rotie

* Jambon Blanc ou Cru et Crudités

* Escalope de Volaille
* Pavé de Poisson
Ces plats sont accompagnés de Riz,

Pates ou Ecrasé de Pommes de Terre

» “Latitude Cacao”

* Dessert du Jour
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