
Xavier,  notre Chef de Cuis ine ,  
se jo int à nous pour vous souhaiter la bienvenue.

Notre cuis ine évolue et change au f i l  des saisons .
Une carte l imitée garantit  la fraîcheur,

et le  fait  maison.

Nous sommes ravis de vous accuei l l ir  
et espérons que vous apprécierez la cuis ine de Xavier
 autant qu’i l  a pris pla is ir à la préparer pour vous .

S A V E U R S  L O C A L E S

C U I S I N E  M A I S O N

Nature
B Y  L A T I T U D E  O U E S T

R E S T A U R A N T

Bon appétit,
Guisla ine & Joël



Nature
E N T R É E S  9  €

D E S S E R T S  9  €  

P L A T S

• Dessert à l ’Ardoise

• “Latitude Cacao”
Ganache au Chocolat sur Tui le de Crumble, Chocolat Blanc et Speculoos

• Délice au Citron
Crémeux Citron, Biscuit Crousti l lant, Zestes Confits

• Pêche Pochée
& Crème Fouettée Exotique

P L A T S  S A V E U R S  2 2  €

• Plat à l ’Ardoise

• Pavé de Merlu, en Cuisson Douce,
(Sauce Citron Vert) 

• Sauté de Porc au Miel,
Fondant et Braisé

• Fi let de Poulet au Cidre, 
Ecrasée de Pommes de Terre

 P L A T S  G O U R M A N D S  2 8  €

• Quasi de Veau Rôti au Beurre,
 Sauce Satay

• Saint-Jacques Snackées, 
Crème aux Algues 

D E  S A I S O N

C U I S I N E

• Suggestion à l ’Ardoise

• Gravlax de Saumon au Fromage Frais

• Gaspacho Gourmand
(Lard Fumé, Pickles d’Oignons Rouges)

• Tataki de Canard
(Vinaigrette au Miel,  Nouil les Chinoises)

  T o u t e s  l e s  p r o p o s i t i o n s  s o n t  d i s p o n i b l e s  i n d i v i d u e l l e m e n t
 à  l a  c a r t e ,  a u  t a r i f  i n d i q u é .  

L e  M e n u  S a v e u r s  e s t  i n c l u s  d a n s  l e s  F o r m u l e s
 D e m i - P e n s i o n  e t  S o i r é e  E t a p e .  E n v i e  d e  v o u s  f a i r e  p l a i s i r  ?

D é c o u v r e z  l e  M e n u  G o u r m a n d .   

M E N U  S A V E U R S M E N U   G O U R M A N D3 4  € 3 9  €



Nature
 

E N T R É E S

• Gaspacho aux Pickles d’Oignons 

•  Oeuf Cocotte à la Tomme du Névet

P L A T S

• Linguines Végétariens et Crème d’Oignons Rouges

•  Riz Crémeux Façon Risotto aux Petits Légumes

D E S S E R T S  À  L A  C A R T E

Des

• Oeufs Brouil lés à la Crème et Poitr ine Rôtie

• Jambon Blanc ou Cru et Crudités

 

• Escalope de Volail le

• Pavé de Poisson

 Ces plats sont accompagnés de Riz,

 Pâtes ou Écrasé de Pommes de Terre

• “Latitude Cacao”

• Dessert du Jour
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Nature
B Y  L A T I T U D E  O U E S T

R E S T A U R A N T

Merci de votre visite.
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